FORNI TOP DIGITALI

DIGITAL TOP OVENS
FOURS TOP NUMERIQUES

DIGITALE TOP GFEN
HORNOS TOP DIGITALES
NEPENOBBIE LIU®POBDIE NEYU

O Forni misti convezione/vapore diretto - struttura in acciaio inox - illumina-
zione interna alogena - ventilatore contrifugo con autoreverse (3 per TOP10 - 2
per TOP4-6) - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) - scarico acqua -
predisposizione kit lavaggio - supporti universali per teglie gastronorm GN1/1 0
pasticceria 600x400 (teglie non incluse).

Controllo digitale con 99 programmi - fino a 4 cicli di cottura in sequenza au-
tomatica per programma - preriscaldamento automatico - regolazione scarico
del vapore - regolazione iniezione acqua digitale - sonda al cuore - regolazione
ventole a 2 velocita - termostato digitale 50-260°C.

Optional: Kit lavaggio - Doccetta - Armadio lievitatore - Cavalletto - Cappa

% Mixed convection/direct steam ovens - stainless steel structure - internal
halogen light - centrifugal fan with auto-reverse (3 for TOP10, 2 for TOP4-6) -
double-glazed glass door (internal glass opens) - water drain - washing kit set-
up - universal supports for gastronorm GN1/1 or pastry 600x400 racks (racks
not included).

Digital control with 99 programs - up to 4 cooking cycles with automatic se-
quence per program - automatic pre-heating - steam discharge requlation - di-
gital water injection regulation - core probe — 2-speed fan regulation - digital
thermostat 50-260°C.

Options: Washing kit - Shower - Rising cabinet - Rack - Hood
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TOP10D

O Fours mixtes convection/vapeur directe - structure en acier inox — éclairage
interne halogéne - ventilateur centrifuge avec autoreverse (3 pour TOP10 — 2
pour TOP4-6) - porte avec double vitre (vitre interne ouvrable) - vidange eau
- prédisposition kit lavage - supports universels pour plats a four gastronorm
GN1/1 ou patisserie 600x400 (plats a four non inclus).

Contrdle numérique avec 99 programmes - jusqu'a 4 cycles de cuisson en séq-
uence automatique par programme - préchauffage automatique - réglage
évacuation de la vapeur - réglage injection d'eau numérique - sonde au coeur
—réglage des ventilateurs a 2 vitesses - thermostat numérique 50-260°C.
Options: Kit lavage - Douchette - Armoire pour le levage - Chevalet - Hotte

Q Kombidaempfer/direkter Dampf - Struktur aus Edelstahl - Halogen-Innen-
beleuchtung - Zentrifugalgebldse mit Autoreverse (3 fiir TOP10, 2 fiir TOP4-6)
- Doppelglastiir (Innenglas kann gedffnet werden) - Wasserablass - Vorinstal-
lation Spiilkit - Universalhalterungen fiir Gastronorm-Bleche GN1/1 oder fiir
Konditoreibleche 600x400 (Bleche nicht inbegriffen).

Digitale Steuerung mit 99 Programmen - bis zu 4 Kochzyklen je Programm in
automatischer Sequenz - automatisches Vorwdrmen - Dampfablassrequlierung
- digitale Requlierung der Wassereinspritzung - Kerntemperaturfiihler - Geblds-
eeinstellung mit 2 Geschwindigkeiten - digitaler Thermostat 50-260°C.
Optionals: Spiilkit - Handbrause - Garschrank - Gestell - Absaughaube

O Hornos mixtos conveccién/vapor directo - estructura de acero inoxidable
— iluminacién interna halégena - ventilador centrifugo con autoreverse (3 para
TOP10, 2 para TOP4-6) - puerta con doble cristal (cristal interno practicable) -
descarga de agua - preparacion kit lavado - soportes universales para bandejas
gastronorm GN1/1 o pasteleria 600x400 (bandejas no incluidas).

Control digital con 99 programas - hasta 4 ciclos de coccion en secuencia au-
tomadtica por programa - precalentamiento automatico - regulacion de la de-
scarga de vapor - regulacion de la inyeccion de agua digital - sonda de tempe-
ratura del ndcleo — regulacion de los ventiladores de 2 velocidades - termostato
digital 50-260°C.

Opcional: Kit de lavado - Ducha - Armario fermentador - Caballete - Campana

G (meLwaHHble KOHBEKLMOHHbIE Meun/C NpAMbIM MapoM - CTPYKTypa u3
HepXaBelLLeil CTanu — BHYTPeHHee ranoreHHoe 0CBelLeHue - LieHTpobex-
Hblil BEHTUNATOP C aBTOMATUUeCKOl QyHKUMel 0bpaTHoro BpaLleHus (3 ana
TOP10, 2 nna TOP4-6) - ABepua € ABOIHbIM CTEKNOM (BHYTpeHHee CTeKno 0T-
KPbIBAETCA) - CINB BOAbI - BO3MOXKHOCTb YCTAHOBKYU KOMMNEKTA ANA MOIAKM
- YHUBEPCA/IbHbIE fiepXaTeni Ad racTpaHomuyeckinx npotusHeit GN1/1 unu
KoHauTepckix 600x400 (NpoTUBHE He BXOAAT B KOMMNEKT).

Lindposoe ynpasneHue ¢ 99 nporpammami - 0 4 LMKNOB NPUrOTOBNEHNA B
aBTOMATYECKO MOCNe0BaTeNbHOCTY A4 MPOrPaMMbl - aBTOMATUUeCKIN
npenBapuTENbHbIil HarPeB - HACTPOIiKa CTPaBANBAHIA Napa - HACTPOIKA LN-
POBOTrO BNpbICKA BOAbI - TEPMOLLYN — 2-CKOPOCTHAA HACTPOIIKA BeHTMNATOPA
- undpoBoit Tepmoctat 50-260°C.

HononnumeneHas komnnekmayus: KomnnexkT Ans MOKM - ByLu - paccToey-
Hblif WKaQ - CTOIKa - BbITAXKa
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MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKMOYEHNE
TIMER TIMER

TIMER TEMPORIZADOR
TIMER TAMEP
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTMOCTb MEYHOI KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DE TRABAJO
PABOYAA TEMNEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI MEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE " EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YMAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

TOP4D

10,8 kW

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz
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TOP4D

TOP6D

digitale | digital | numérique | digitaler | digital | uudpoBoii

4x 600x400 - GN1/1
P=80mm

50-260°C

660x480x455h mm

920x840x705h mm
87 Kg

103 Kg

1020x970x860h mm

0,851 m?

6x 600x400 - GN1/1
P=80mm

660x480x615h mm

920x840x985h mm
99Kg

116 Kg

1020x970x1000h mm

0,989 m?

TOP10D
16,1kW

400V/3N/50-60Hz

10x 600x400 - GN1/1
P=80mm

660x480x950h mm

920x840x1200h mm
133Kg

151Kg

1020x970x1330h mm

1316 m?





